	Наименование оборудования
	Марка
	Основные технические характеристики

	Оборудование для убоя скота

	1. Бокс оглушения скота (оцинкованный)
	ПМ-ФБО
	саморазгружающийся; 30 голов/ч

	2. Бокс оглушения скота (универсальный)
	ПМ-ФБО-2
	

	3. Бокс оглушения скота (левый)
	ПМ-ФБО
	

	4. Бокс оглушения скота (правый)
	ПМ-ФБО
	

	5. Бокс оглушения свиней
	
	

	6. Устройство электрошоковое для КРС
	ПМ-ФЭШ-К
	50 голов/ч; 0,45кВт

	7. Устройство электрошоковое для свиней
	ПМ-ФЭШ-С
	

	8. Устройство оглушающее пороховое
	KS
	

	9. Электропогонялка для свиней
	KAWE 21
	электронное управление, отсутствует разрядка на корпус, автоматическое включение тока импульса через 2 секунды, работает на батарейках, возможна установка аккумуляторных элементов

	10. Электропогонялка для КРС (с удлинителем)
	KAWE 21
	

	11. Устройство посадки на путь для КРС (1т) цепное
	ПМ-ФТН-УПП
	

	12. Устройство посадки на путь для свиней (0,5т) цепное
	ПМ-ФТН-УПП
	

	13. Экран кровесборный
	ПМ-ФЭК
	

	14. Вешало для мясопродуктов
	ПМ-ФТВ
	

	15. Площадка подъемно-опускная
	В2-ФПП-2
	высота подъема 2м; грузопод.150кг; 1,1кВт

	16. Устройство перевески туш с электроталью
	ПМ-ФТП-УП
	

	17. Шкуросъемный агрегат
	ПМ-ФАШ
	

	18. Чан шпарильный со скребмашиной
	ПМ-ФЧШ-С
	10-12 голов/ч; 14кВт; 300л

	19. Стрела подъемно-опускная с талью
	ПМ-ФТП-СПО
	0,5т; цепная

	20. Горелка газовая для опалки туш
	
	

	21. Пила для распиловки на полутуши
	ERS-1 (JARVIS)
	50туш/ч; 2,2кВт; длина пильного полотна 800мм

	22. Балансир к пиле ERS-1 (США)
	
	

	23. Пила для распиловки на полутуши
	Buster-VI (США)
	ленточная, электрическая

	24. Пила для распиловки на полутуши
	Р3-ФРП-2
	125туш/ч; 2,2кВт; продольная распиловка туш КРС и свиней

	25. Балансир к пиле Р3-ФРП-2
	
	

	26. Пила дисковая
	SEC-180 (JARVIS)
	для вырезания передних частей туши, шеи, лопаток, грудинки, хребта и ляжек свинины и говядины; 1,4кВт; ( диска 180мм; глубина резки 60мм

	27. Пила возвратно-поступательная
	WS-404
	обратно-поступательная, электрическая

	28. Пила возвратно-поступательная
	WS-444
	обратно-поступательная, электрическая

	29. Пила для распиловки грудины
	ФЭГ
	920 ходов/мин.; длина хода пильного полотна 58мм; 1,1кВт

	30. Пила для распиловки грудины
	EBS-1 (США)
	90 туш/ч; 1,4кВт; 

	31. Площадка туалета туш
	ПМ-ФПВТТ
	

	32. Подвесной полосовой путь с кронштейнами
	ПМ-ФТП
	65х15, 70х12мм

	33. Подвесной трубчатый путь с кронштейнами
	ПМ-ФТП-Т
	60х4,5мм

	34. Стрелка переводная
	ПМ-ФТП-С/ПМ-ФТП-ТС
	

	35. Весы монорельсовые на 500 кг
	ВМ 0,5
	

	36. Ножевой боенский инструмент
	
	комплект 28 шт.

	37. Пута для КРС
	ПМ-ФТП-ПЦ
	

	38. Пута для свиней
	ПМ-ФТП-ПЦ
	

	39. Разнога для КРС
	ПМ-ФТП-РК
	

	40. Разнога для МРС и свиней
	ПМФТП-РМ
	

	41. Очиститель центробежный шерстных субпродуктов
	ПМ-ОЦШ
	100кг/ч; 1,5кВт

	42. Очиститель центробежный слизистых субпродуктов
	ПМ-ОЦС
	300-450кг/ч; 5,5кВт

	43. Машина универсальная для очистки кишок
	ФОК
	полная очистка

	44. Машина шлямовки кишок
	ПМ-МШК
	КРС-30, свиней-80, МРС-60 черев/ч; расход воды 1,8 м³/ч; 0,75кВт

	45. Машина отжима кишок
	ПМ-МОК
	КРС-30, свиней-80, МРС-60 черев/ч; расход воды 1,8 м³/ч; 0,55кВт

	46. Стимулятор для обескровливания туши
	
	

	47. Пневмораздвижка
	ПМ-ФТП-ТПР
	

	48. Весы для взвешивания скота (с ограждением)
	ВТ
	

	49. Весы платформенные на 500 кг
	СКП 0,5 1010
	

	50. Троллей посадочный универсальный
	ПМ-ФТП-ТПУ
	

	51. Троллей одинарный
	ПМ-ФТП-Т1
	

	52. Троллей (скоба) для трубчатого пути
	ПМ-ФТП-ТТ1
	

	53. Кронштейн
	ПМ-ФТП-К
	

	54. Крюк для посадки троллеев
	
	

	55. Элеватор цепной Н-2150 мм
	ПМ-ФТЭ
	

	56. Элеватор цепной Н-700 мм
	
	

	57. Эл. тельфер цепной
	В092М/В102М/В103М
	грузоподъемность 0,25/0,5/1,0 т; высота подъема 6,4 м

	Инвентарь

	58. Тележка для перевозки туш
	ТГХ
	грузопод.800 кг

	59. Тележка-рикша
	
	200 л; нерж.ст., 2-х колесная

	60. Тележка
	ФЮЕ
	100 л; нерж.ст. марки 430/304

	61. Тележка для посола свинокопч.
	ФШТ/5
	100 л; нерж.ст. марки 430/304, с крышкой

	62. Тележка
	ФЦ1В
	200 л; (=2,0мм нерж.ст. марки 430/304

200 л; (=1,5мм нерж.ст. марки 430/304

	63. Тележка для посола свинокопч.
	ФЦ1В/5
	нерж.ст. марки 430/304, с крышкой

	64. Тележка
	
	300 л; нерж.ст. марки 430/304, (=2,0мм

	65. Тележка
	ПМ-ФТЧ-100/200/300/500
	100/200/300/500 л; нерж.ст.304

	66. Тележка
	ПМ-ФТК-250 (рикша)
	250кг; нерж.ст.

	67. Тележка
	ПМ-ФТГ-800
	грузовая для перевозки полутуш, 800кг; ст.3

	68. Тележка
	ПМ-ТТ-1
	для колбасных ящиков, 6 колес, нерж.ст.

	69. Тележка для перевозки бочек
	ПМ-ФТБ
	

	70. Стол обвалочный
	ФЮВ
	2000х800х1000/1500х800х1000мм; нерж.ст.

	71. Доска обвалочная полимер.
	
	1000х500х20мм; капролон или полипропилен

	72. Стол формовочный
	ФЮГ
	2400х1000х950/2000х1000х950мм; нерж.ст.

	73. Стол технологический
	ПМ-СТ1

ПМ-СТ1-1

ПМ-СТ1-2

ПМ-СТ1-3

ПМ-СТ1-4

ПМ-СТ1-Д
	1500х800х870 мм

с бортиком

без бортиков

с 3-мя бортиками

с 4-мя бортиками

со съемной доской

	74. Стол технологический для полуфабрикатов
	ПМ-СТ2

ПМ-СТ2-4

ПМ-СТ2-5

ПМ-СТ2-8

ПМ-СТ2-10
	2190x1400x900 мм

на 4 ящика

на 5 ящиков

на 8 ящиков

на 10 ящиков

	75. Стол для вязки колбас
	ПМ-СТ3
	1950х920х990 мм

	76. Стол обвалочно-жиловочный
	ПМ-СТ4

ПМ-СТ4-1

ПМ-СТ4-2

ПМ-СТ4-4

ПМ-СТ4-6
	2000х900х935 мм

на 2 доски без бортика

на 2 доски с бортиком

на 4 доски

на 6 досок

	77. Стол приема свиней
	ПМ-СТБ1

ПМ-СТБ1-1

ПМ-СТБ1-2
	на 1 шпарчан

на 2 шпарчана

	78. Стол выгрузки и доскребки свиней
	ПМ-СТБ2

ПМ-СТБ2-1

ПМ-СТБ2-2
	на 1 шпарчан

на 2 шпарчана

	79. Стол нутровочный со склизом
	ПМ-СТБ3

ПМ-СТБ3-1

ПМ-СТБ3-2

ПМ-СТБ3-3
	1740х1500х1200 мм

стандартный

уменьшенный

увеличенный

	80. Стол приема ливера
	ПМ-СТБ4
	

	81. Стол приема и разборки кишсырья
	ПМ-СТБ5

ПМ-СТБ5-1

ПМ-СТБ5-2
	2000х800х940 мм

стандартный

без крюков

	82. Стол обработки кишок
	ПМ-СТБ6
	

	83. Стол проливки кишок
	ПМ-СТБ7
	1800х830х1300 мм

	84. Стол опорожнения желудков
	ПМ-СТБ8
	900х800х850 мм

	85. Стол обработки кишсырья свиней и МРС
	ПМ-СТБ9
	

	86. Стол разбора вторичных продуктов
	ПМ-СТБ10
	

	87. Стол опалки
	ПМ-СТБ11
	

	88. Стол для сушки жиросырья
	ПМ-СТБ12
	

	89. Стол ветврача
	ПМ-СТБ13
	

	90. Комплект оборудования для мойки и стерилизации инструмента
	ПМ 04
	в комплект входят:

-стерилизатор ПМ-ФС1

-мойка технологическая ПМ-ФМТ

	91. Стерилизатор ножей
	ПМ-ФС-1
	на 10 ножей; 11л; 2кВт; 80(С; время стерилизации 1 час

	92. Стерилизатор для ножей
	
	одновр. стерилиз. 10 шт. ножей; t=20(100(С; 1,0кВт

	93. Заточной станок
	ШС-02
	куттерные и промышл. ножи; угол заточки 27(; 1,5кВт

	94. Пила ленточная
	ПМ-ФПЛ-250

ПМ-ФПЛ-250А

ПМ-ФПЛ-350

ПМ-ФПЛ-351

ПМ-ФПЛ-351А

ПМ-ФПЛ-460
	настольная; длина пильного полотна 1650мм; 1,1кВт
настольная; нерж.ст.

напольная; неподв.стол; длина пильного полотна 2645мм; 2,2кВт
напольная; подвижный стол; длина пильного полотна 2640мм; 2,2кВт

нерж.ст.

напольная; подвижный стол; длина пильного полотна 3630мм; 1,5кВт

	95. Полотно пильное
	к ПМ-ФПЛ-350/351

ПМ-ФПЛ-460

ПМ-ФПЛ-250
	2645х20 мм

3630х20 мм

1650х16 мм

	96. Форма для ветчины
	
	5л; 340х206х210мм; корпус-пищ.алюм. АК7, крышка-ст.12Х18Н10Т

	97. Форма для ветчины
	
	3,2/2/0,5л; алюм.сплав АК-7П

	98. Прессформа
	ПМ-ФПФ-ФВК-240С

ПМ-ФПФ-ФВП-240С
	круглое дно

прямое дно

	99. Прессформа
	ПМ-ФПФ-ФВК-360С

ПМ-ФПФ-ФВП-360С
	круглое дно

прямое дно

	100. Прессформа
	ПМ-ФПФ-ФВК-360М

ПМ-ФПФ-ФВК-360М
	круглое дно

прямое дно

	101. Прессформа
	ПМ-ФПФ-ФВК-240М

ПМ-ФПФ-ФВП-240М
	круглое дно

прямое дно

	Оборудование мясоперерабатывающее

	102. Машина измельчения мороженых мясных блоков
	ФИА
	масса куска не более 200г; 2500кг/ч; 11кВт

	103. Машина измельчения мороженых мясных блоков
	Я2-ФИБ
	2000кг/ч; 4кВт; толщина стружки до 10мм

	104. Волчок
	ВРД-82
	(82мм; 400кг/ч; 3кВт; облицовка нерж./ст.3

	105. Волчок
	ДИП-05
	(114мм; 1000кг/ч; 10,5кВт; с подающим шнеком, нерж./ст.3

	106. Волчок (Словакия)
	RM-160

RМ-160P
RМ-160PM
RMM-160

RMM-160P
RMM-160P/шн
	(160мм; 1500-2500кг/ч; 18кВт

(160мм; 1500-2500кг/ч; 22кВт; с гидравлич. опрокид.

(160мм; с гидравлич. подъемником и перемеш. устройством

(160мм; 1500-2500кг/ч; 24кВт; для морож. мяса с t до -10(С

(160мм; 1500-2500кг/ч; 24,5кВт; для морож. мяса, с опрокид.

(160мм; 1500-2500кг/ч; 24,5кВт; для морож. мяса, с опрокид., с доп.шнеками для работы на охлажд.мясе

	107. Волчок
	ВРД-200
	(200мм; 18,5кВт; с заборным шнеком, нерж./ст.3

	108. Волчок (Словакия)
	RMM-300
	для мороженого.мяса; с двумя подающими шнеками

	109. Волчок (Словакия) с двумя подающими шнеками
	RM-3000Z
RMM-3000Z
	(160/200мм; 1800-3000кг/ч; 22кВт

(160/200мм; 1800-3000кг/ч; для морож. мяса с t до -10(С

	110. Жиловщик (Германия)
	к волчку RM-114

к волчку RM-160

к волчку RM-3000
	ZICO/JOPP
ZICO/JOPP

	111. Мясорезка
	ПМ-ФМД-02
	нарезка мяса на куски 40х40мм, весом 40-100г, два режущих узла по 7 ножей; 3т/ч; вес загружаемого куска мяса 1,5-2кг

	112. Мясорезка
	ПМ-ФМД-01
	нарезка мяса на куски 40х40мм, весом 40-100г, два режущих узла по 12 ножей; 5т/ч; вес загружаемого куска мяса 1,5-2кг

	113. Подъемник
	ФЮД
	150 кг; Н-1500 мм; 1,1кВт; винтовой, нерж.ст., передв./стац.

	114. Подъемник
	ОГБ
	300 кг; Н-2100 мм; 1,5кВт; цепной; нерж./ст.3; передв./стац.

	115. Подъемник (Полтава)
	К6-Ф
	

	116. Подъемник
	ПМ-ФПЗ-100/200
	нерж./ст.3

	117. Фаршемешалка 150л
	ФЮБ
	150л; 2,75кВт; I шнек 36об/мин., II шнек 25об/мин.; Z-образные лопасти, нерж./ст.3

	118. Фаршемешалка
	ФМ-2У-150

ФМ-2У-335
	150л; 4,5кВт; 2 смеш. шнека, с загрузочным устройством

335л; 7кВт; 2 смеш. шнека, с загрузочным устройством

	119. Фаршемешалка 335л
	Я3-ФМФ
	335л; 6,6кВт; шнеки 39об/мин.; станина - нерж.ст./ст.3

шнековая, выгрузка сбоку, дежа - нерж. ст./ вакуумная

	120. Фаршемешалка
	ФХТ2Т
	630л; 7,7кВт; I шнек 26об/мин., II шнек 33об/мин.; шнековая, выгрузка сбоку, дежа -нерж.ст., станина -нерж.ст./ст.3

	121. Фаршемешалка (Словакия)
	UМ-160
	160л; 2,3кВт; шнеки 37об/мин.; лопастная /шнековая

	122. Фаршемешалка (Словакия)
	UM-250
	250л; 3,2кВт; шнеки 37об/мин.; лопастная/шнековая

	123. Фаршемешалка (Словакия)
	UM-330
	330л; 4кВт; шнеки 42об/мин.; лопастная /шнековая

	124. Фаршемешалка (Словакия)
	UM-500

UM-500F
UM-500P
	500л; 5,6кВт; шнеки 42об/мин.; лопастная/шнековая

500л; 6,3кВт; с частотным преобразователем

500л; 6,3кВт ; с гидравлическим подъемником

	125. Фаршемешалка (Словакия)
	UM-1100

UM-1100V
	1100л; 12,5кВт; лопастная

1100л; 12,5кВт; вакуумная, лопастная (шнековая)

	126. Фаршемешалка (Китай)
	ZKJB-300
	300л; 9кВт; скорость вращ. шнеков 42/84об/мин.; вакуумная, лопастная

	127. Фаршемешалка (Польша)
	PW-250/350/500/800/1000
	250/350/500/800/1000л; лопастные

	128. Куттер
	ФРЕ
	80л; 6 ножей; 2500об/мин.; 11,5кВт; двухскоростной

	129. Куттер
	ФРЕ-А
	100л; 6 ножей; 3000об/мин.; 22кВт; с выгрузкой, 2-х скоростной

	130. Куттер
	ФКМ-125
	125л; 4 (или 6) ножа; 30,6кВт

	131. Куттер (Словакия)
	К-80F
	80л; 47кВт; 5000об/мин; режущий и перемешивающий

	132. Куттер (Словакия)
	К-120F
	6 ножей; 58кВт; 5000об/мин.; режущий и перемешивающий

	133. Куттер (Словакия)
	К-200F/К-200VF
	200л; 6 ножей; 4300об/мин; 105кВт; с загрузочным устройством/ вакуумный

	134. Куттер (Словакия)
	К-330VF
	330л; 8 ножей; 4000об/мин; 120кВт; вакуумный, с загрузочным. устройством

	135. Куттер (Словакия)
	К-329F
	330л; 8 ножей; 4000об/мин; 125кВт; с загрузочным устройством

	136. Измельчитель фарша
	Я3-ФИА
	2000кг/ч; 22кВт; 3 пары ножей, передвижной

	137. Измельчитель фарша (Словакия)
	М-1200
	1200кг/ч; 16кВт; 2 пары корон

	138. Измельчитель фарша (Словакия)
	М-4000
	4000кг/ч (сырое мясо); 5000кг/ч (вареное мясо); 45кВт; 2 пары корон

	139. Измельчитель специй
	ИУ 000
	10л; 0,55кВт; периодического действия

	140. Шприц вакуумный (Словакия)
	U-159
	1200кг/ч; 2,2кВт; 

	141. Приставка к дозатору-перекрутчику шприца U-159
	ФПП
	для автоматизации процесса перекручивания сосисок и сарделек в полиамидной оболочке

	142. Шприц вакуумный (Словакия)
	NAVA
	1200кг/ч; 2,2кВт; нерж.ст.

	143. Шприц вакуумный (Германия)
	REX

RVF-327/540//736/740/760
	2700/4000/3600/4000/6000кг/ч; 5/8/11/15/15кВт

	144. Шприц вакуумный дозирующий (Китай)
	ZKG-6500
	до 6500кг/ч; 7,2кВт; автоматич. перекрутка, весовое дозир.

	145. Шприц вакуумный
	ФШВ
	1200кг/ч

	146. Шприц пневматический (Китай)
	DG-002
	до 50доз/мин.; Р=0,5-0,6МПа; автоматич. перекрутка, весовое дозир. легкие и средние фарши

	147. Клипсатор пневматический (Китай)
	CSK-15
	до 40клипс/мин.; Р=0,5…0,6МПа

	148. Клипсатор механический
	КМУ-1
	360х180х615мм

	149. Клипсатор пневматический
	КПУ-1
	до 30клипс/мин; 320х200х590; Р=0,4…0,6МП

	150. Инъектор посолочный
	ФША-09.99
	емк.бака 20л; 1 игла

	151. Инъектор посолочный
	ПМ-ФМШ-05/15/19/33
	ручной

	152. Чан для посола мяса
	Я16-ФША
	1,35м3; нерж.ст.

	153. Вакуумный массажер
	УПМ4
	250л; загрузка 150кг; 2,2кВт; 25 программ

	154. Вакуумный массажер (Словакия)
	ММ-300
	300л; загрузка 120кг; 1,3кВт; с программным управлением

	155. Вакуумный массажер (Словакия)
	ММ-700
	700л; загрузка 400кг; 2,25кВт; с программным управлением

	156. Вакуумный массажер (Словакия)
	ММ-1100
	1100л; загрузка 600кг; 2,25кВт; с программным управлением

	157. Вакуумный массажер (Словакия)
	ММ-2000
	2000л; загрузка 800кг; 4,5кВт; с программным управлением

	158. Вакуумный массажер (Словакия)
	ММ-3000
	3000л; загрузка 1300кг; 5,5кВт; с программным управлением

	159. Вакуумный массажер
	ПМ-ФМВ-200/400/700/1000
	200/400/700/1000л

	160. Вакуумный массажер (Польша)
	MAL-50/100/150/250
	50/100/150/250л; 1,3/1,3/1,3/1,5кВт

	161. Вакуумный массажер (Польша)
	MK-250/600/900/1200/2000
	250/600/900/1200/2000л; 1,85/3,75/4,65/4,65/7,3кВт

	162. Машина для снятия шкурки со шпика (Словакия)
	SKS-434
	500кг/ч; 0,75кВт; ширина снятия шкурки 420мм

	163. Термокамера 1 рамная
	КОН-5
	загрузка 150кг; 20кВт; нерж.

	164. Термокамера 1 рамная
	ДИП-07
	загрузка 200кг; нерж./нерж.внутри/ст.3/разборная

	165. Термокамера 1/2/3-х рамная
	АФЖ
	загрузка 200/400/600кг; 27,3/56,2кВт; нерж./нерж.внутри/ст.3/разборная

	166. Термокамера 1/2/3/4/5/6 рамная (без тележек) (Словакия)
	КWU-1E
КWU-1G
КWU-1S
KWU-M
	электрическая; 27кВт

газовая; 6кВт

паровая

электрич.; малогабаритная; 21кВт; 1420х1440х2520мм; 980кг

	167. Рама к термокамере (Словакия)
	UW-985
	нерж.ст., напольная

	168. Термокамера 1/2/3/4-х рамная (Польша)
	ZASADA

KW-150/300/450/600
	электрическая/диз.топливо/газовая/паровая

	169. Рама к термокамере
	ПМ-ФРК
	Н-образная/Z-образная, евростандарт

	170. Палка колбасная
	
	алюминиевая, 3-х лучевой профиль

	171. Климатизационная камера (Словакия)
	КК-50
	на 50 тележек

	172. Камера созревания (Словакия)
	ZK-39
	на 39 тележек

	173. Котел варочный
	КЭ-250
	250л; 30кВт; электрический

	174. Котел варочный
	Я16-АБА-ФВО
	1,15м3/0,5 м3; 60кВт/15кВт; электрический

	175. Емкость варочная
	Я16-АБА/03
	0,29м3; 4кВт

	176. Котлетный полуавтомат
	АКФ
	1000шт./ч котлет; 2000шт./ч тефтелей; со столом

	177. Льдогенератор чешуйчатого льда
	Л12

Л101

Л103/Л103А

Л105/Л105А

Л110

Л120
	90 кг/сутки; 0,55кВт; хладагент R507

до 200 кг/сутки; 1,7кВт; R507

до 600 кг/сутки; 3,1/0,75кВт; R507/аммиак

до 1000 кг/сутки; 4,9/1,1кВт; R507/аммиак

2500 кг/сутки; 8,7кВт; R507/аммиак

6000 кг/сутки; R507/аммиак

	178. Автоматический льдогенератор чешуйчатого льда (Германия) без бункера
	F-160

F-300

F-700

F-800

F-1200

F-2000
	160 кг/сутки; 0,75кВт

300 кг/сутки; 1кВт

700 кг/сутки; 2кВт

800 кг/сутки; 2,3кВт

1200 кг/сутки; 4,4кВт

2000 кг/сутки

	179. Холодильная камера
	КХС-18
	70кВт

	180. Холодильная камера
	КХН-18
	70кВт

	181. Сепарационная линия механической дообвалки мяса и птицы (Словакия)

в том числе:
	SL-1200
	

	- Сепаратор для дообвалки
	S-280
	1100кг/ч; 52кВт

	- Резалка кости
	RK-132
	1300-2200кг/ч; 40кВт

	- Шнековый транспортер
	Т-612
	

	- Электрощит
	
	

	Оборудование для консервного производства

	182. Автоклав для стеклянных и жестяных банок
	АБА/02-01

АБА/02-02

АБА/02-03

АБА/02-04
	0,24м3; 30кВт; на 152 б.; с 1-й корзиной

0,47м3; 45кВт; на 300 б.

0,61м3; 45кВт; на 416 б.; обычный/с насосом

0,8 м3; 55кВт; на 520 б.

	183. Механизм выгрузки корзины автоклава
	Я16-АБА/02.723
	грузоподъемность 500кг

	184. Стерилизатор банок
	АБА/05
	кол-во одновременно обрабатываемых банок 15шт.; ( банок 89(154мм; 20кВт

	185. Полуавтомат закаточный
	АБА/01
	10 б/мин.; 0,18кВт; стеклобанки 0,25, 0,5, 3,0л

10 б/мин.; 0,37кВт; жестебанки внутр.(72,8(99мм; высота тары 19,8(125,5мм

	186. Маркиратор жестяных крышек
	АБА/2150.824
	15шт./мин.; 0,25кВт; ( крышек 83(109,5мм

	Прочее оборудование

	187. Вакуумная упаковочная машина (Польша)
	РР-5,2

РР-12
	камера 465х425х160мм; 1,2кВт; 1 сваривающая рейка

камера 500х680х180мм; 3кВт; 2 сваривающих рейки

	188. Весы электронные
	«Болет»
	0,03кВт; до 3 кг

	189. Весы электронные (Польша)
	CAS AD5
	до 5 кг

	190. Тестомесильная машина
	Я16ЩХ3
	60л; 260кг/ч; 1,1кВт

	191. Тестомесильная машина
	Я16ЩХ10
	160л; 350кг/ч

	Примечание: коммерческое предложение предоставляется после соответствующего запроса


